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Chocolate cake, baked frozen

ltem number: 1212203 EAN piece : 3498842095037
EAN

Customer - / package : 13498842095034
EAN Palette 2349884209503

Customer reference : / Customs code : 19059070

DESCRIPTION

Chocolate cake, baked frozen

(| Raw Cool:d Pre-cooked

7

I~

™ Frozen I Deep-frozen Ambient I Defrosted

Serving suggestion

INGREDIENTS

EGGS, chocolate 19% (cocoa mass, sugar, emulsifier : lecithin (SOYA), natural aroma vanilla), sugar, WHEAT flour,
BUTTER, rapeseed oil, water, cocoa powder 3%, maize starch, baking powder (sodium bicarbonate, monopotassium
tartrate) UPPERCASE informations are intended for allergic or intolerant people

May contain traces of : NUTS
Theorical nutritional values for 100g (theoretical)
Raw product | Cooked product Tolerances
443 / Kcal/100g
Ener

9 / 1845 / KJ/100g

> 40g: +/-89g
Fat content / 28 10-40g: 9/100g

+/-20% < 10g:

[ O
+7=29

Of which saturated <43:+08g
fatty acids / n 243:+20% 9/100g
Carbohydrates / 40 g/100g
Of which sugars / 30 >40g: +/-89 9/100g

X - 10-40g: +/-20%
Dietary fibers / 3,0 <10g: +/-29 g/100g
Proteins / 6,2 g/100g

1,259:+ 0,375
Salt / 0,42 S 1o8g:x20% 9/100g

Advice for use and conservation

Cooking instruction: Remove the product from its packaging and let it thaw for 3 to 4 hours between 0 ° C and + 4
° C. Take it out 15 minutes before tasting.

Conservation : 12 months at -18°C
After D+4 at ambient temperature
defrosting D+6 between0°Cand+4°C
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Packaging
Net Weight (g) Gross weight (g) Length(mm) Width (mm) Height (mm) Label
PIECE 950 265 265 38 +/-3
OVERPACK:
Paper molds + baking / /
sheets + cardboard
plates
CARTON 2,85 3,135 393 283 136 YES
Length(m) Width (m) Height (m)
PALLET 228 250,8 0,8 1,2 YES
. Number of Number of .
Number of piece/Carton carton/ layer Number of layers/pallet carton/ Pallet Number of pieces/ Pallet Type of pallet
3 8 10 80 240 EUROP

MICROBIOLOGICAL CRITERIA

Germes

|Critéres (m)

Aerobic Flora 30°C: <100,000 CFU/g
Bacillus cereus: <100 CFU/g
Escherichia coli: <10 CFU/g

Coagulase + Staphylococcus: <100 CFU/g
Salmonella: Absence /25g
Monocytogen listeria: Absence/25g
Moulds: <1000 CFU/g

IONISATION STATUS

The product is not ionized and is manufactured from ingredients that have not undergone any ionization treatment. It is
therefore not subject to the labelling obligation in accordance with EC Directive No 99/2 of 22 February 1999.

The raw materials used in our products are:
* From a non-GMO source;
« in full agreement with European regulations EC/1829/2003 and EC/1830/2003 (applicable from 19/04/2004) concerning the

placing on the market and labelling of foodstuffs produced from Gmos.

GMO STATUS

None of the products requires a specific labelling indicating the presence of Gmos.

Production Site

Mademoiselle DESSERTS - Z.I. Les Narrons - 36200 Argenton Sur Creuse Packer code : 36006




- Fiche technique

(5 3 “
P ol Date de création : 21/01/2022
S, Numéro d'article : 1212203 ENG Derniére mise a jour :
Lot Sens des Fosins Version : 0 Page 1 sur 2

Gateau au chocolat, cuit et surgelé

Numéro d'article : 1212203 EAN piece : 3498842095037
EAN

Client : / paquet : 13498842095034
EAN Palette 2349884209503

Référence client : / Code douanier : 19059070

DESCRIPTION

Gateau au chocolat, cuit et surgelé

O Cru Cuit ¥ | Pré-cuit
r Surgelé ™ Profondément surgelé C Z;mbgirgure - Décongelé
Suggestion de présentation
INGREDIENTS

OEUFS, chocolat 19% (pate de cacao, sucre, émulsifiant : Iécithine (SOJA), aréme naturel vanille), sucre, farine de BLE,
BEURRE, huile de colza, eau, poudre de cacao 3%, amidon de mais, levure chimique (bicarbonate de sodium, bitartrate de
potassium) Les informations en MAJUSCULES sont destinées aux personnes allergiques ou intolérantes

Peut contenir des traces de: e

Valeurs nutritionnelles théoriques pour 100g (théorique)

Produit cru Produit cuit Tolérances
Energie / 443 / Kcal/100g
1845 / KJ/100g
. >40g: +/-89
;'(regse:ersen matiéres / 28 10‘409 H 9/1009
+/-20% < 10g:
Dont acides gras <49:108g>
saturés / 1 49:+20% 9/100g
Glucides / 40 g/100g
Dont sucres / 30 >40g: +/-8g 9/100g
- - - 10-40g: +/-20%
Fibres alimentaires / 3,0 <10g: +/-2g 9/1009
Protéines / 6,2 g/100g
<1259:+0,375¢g
Sel / 0,42 21259 +20 % g/100g

Conseils d'utilisation et de conservation

Instruction de cuisson : Retirez le produit de son emballage et laissez-le décongeler pendant 3 a 4 heures entre 0 ° C
et + 4 ° C. Sortez-le 15 minutes avant de le déguster.

Conservation : 12 mois a -18°C
Aprés D+4 a température ambiante
décongélation  D+Bentre0°Cet+4°C
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Emballage
Poids net (g) Poids brut (g) Longueur(mm) Largeur (mm) Hauteur (mm) Etiquette
PIECE 950 265 265 38 +/-3
SUREMBALLAGE :
Moules en papier + / / /
feuilles de cuisson +
assiettes en carton
CARTON 2,85 3135 393 283 136 oul
Longueur(m) Largeur Hauteur
PALETTE | 228 250,8 0,8 (m) 1,2 (m) 1,51 oul
Nombre de piéces/CartoyL Nombre de Nombre de couches/palette Nombre de Nombre de piéces/ Palette Type de palette
cartons/ couche cartons/ Palette
3 8 10 80 240 EUROPE

CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Germes

|Critéres (m)

Flore aérobie 30°C : <100 000 UFC/g
Bacillus cereus : <100 UFC/g
Escherichia coli : <10 UFC/g

Staphylococcus a coagulase positive : <100 UFC/g
Salmonelle : Absence /25¢g
Listeria monocytogenes : Absence/25¢g
Moisissures : <1000 UFC/g

STATUT IONISATION

Le produit n'est pas ionisé et est fabriqué a partir d'ingrédients n'ayant subi aucun traitement d'ionisation. Il n'est donc
pas soumis a l'obligation d'étiquetage conformément a la directive CE n°® 99/2 du 22 février 1999.

STATUT OGM

Les matiéres premiéres utilisées dans nos produits sont :

» D'origine non-OGM ;

* en totale conformité avec les réglementations européennes CE/1829/2003 et CE/1830/2003 (applicables a partir du 19/04/2004)
concernant la mise sur le marché et I'étiquetage des denrées alimentaires issues d'OGM.
Aucun des produits ne nécessite un étiquetage spécifique indiquant la présence d'OGM.

Site de production

Mademoiselle DESSERTS - Z.I. Les Narrons - 36200 Argenton Sur Creuse Code emballeur : 36006
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