
Fiche Technique 42 Mini
Muffins 28g courgette tomate fourrés 

BOURSIN Ail & Fines Herbes 28g 

Site 
TINCQUES 

Adresse 
ZA Ecopolis, Tincques 62127 France 

Code emballeur 
62820 

Certifications 
IFS, BRC 

DESCRIPTION 

SITE DE FABRICATION 

Description 

Client 
Code EAN 
EAN colis 
Code douanier 

Ingrédients 

État 
Code article 
Dénomination légale 

Flore Aérobie Mésophile 
30°C 
Escherichia coli 
Bacillus cereus 
Dénombrement Listeria 
monocytogenes 

Rapport Flore aérobie / 
flore lactique 
Staphyloccoques à 
coagulase + 
Salmonella spp 

100 000 UFC/g* 

10 UFC/g* 
100 UFC/g* 

10 -* 

100 UFC/g* 

Créé le : 
Modifié le : 
Code beCPG : 
Code ERP: 
Version : 

30 juil. 2021 
8 sept. 2022 
PF1434 
V2B1Z0421 
1.0 
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Validé 
V2B1Z0421 
Mini muffins courgette tomate fourrés au fromage à l'ail 
et aux fines herbes, décor pépites de courge cuit, 
surgelés 
TARIF GENERAL 
3760008851086 
03760008851086 
19059080 

farine de BLÉ, huile de colza, fourrage au fromage ail et fines herbes 14,3% (fromage à l'ail et aux fines herbes 
12,6% (LAIT pasteurisé, CRÈME pasteurisée, ferments lactiques (LAIT), ail et fines herbes 0,2%, sel, poivre), eau), 
eau, �UF**, blanc d’�UF**, emmental râpé (LAIT pasteurisé, sel, ferments), courgette 3,9%, amidon modifié, 
tomates séchées 2%, tomate en cubes 2%, sucre, pépites de courge toastées 1,6%, ciboulette, persil plat, 
LACTOSÉRUM en poudre, ail 0,7%, poudres à lever : E450(i), E500(ii), sel, émulsifiant : E471, gluten de BLÉ 

**Œufs issus de poules élevées au sol 

Allergènes 

OGM 

Peut contenir: FRUITS À COQUE, GRAINES DE SÉSAME, SOJA 

Produit ne faisant pas l’objet d’une déclaration de présence OGM sur l’étiquetage en application 
des règlements (CE) 1829/2003 et 1830/2003. 
Produit non soumis aux obligations d'étiquetage de la directive 1169/2011 CE. Ionisation 

Allégations Faible teneur en sucres 

SUGGESTION D'ÉTIQUETAGE 

CARACTÉRISTIQUES MICROBIOLOGIQUES 

* Tolérance : 10m avec application du plan à 3 classes
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Fiche Technique 42 Mini
Muffins 28g courgette tomate fourrés 

BOURSIN Ail & Fines Herbes 28g 

Conditions de conservation 
Précautions d'emploi 
Conseils de préparation 
Conditions après remise en oeuvre 

DDM/DLUO 

Valeurs pour 100g 
1595 
384 

29 

Unité 
kJ 

kcal 

g 

Tolérances 

< 10 g ± 1,5 g 10 
à 40 g ± 20 % > 

40 g ± 8 
< 4 g ± 0,8 g 
>= 4 g ± 20 % 

< 10 g ± 2 g 10 à 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 à 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 à 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 à 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 1,25 g ± 0,375 
>= 1,25 g ± 20 % 

CONDITIONS D'UTILISATION 

Protéines 

Sel 

dont sucres 

Fibres alimentaires 

Energie 
Energie 

Matières grasses 

dont AG saturés 

Glucides 

4,1 

1,3 

9,1 

1,27 

7,4 

21 

g 

g 

g 

g 

g 

g 
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CARACTÉRISTIQUES NUTRITIONNELLES 

A conserver à -18°C 
Ne jamais recongeler un produit décongelé 
décongélation: 5 heures entre 0 et +4°C 
Après remise en œuvre, conserver le produit 48 heures maximum entre 0 
et 4°C. 
540 Jours 



Fiche Technique 42 Mini
Muffins 28g courgette tomate fourrés 

BOURSIN Ail & Fines Herbes 28g 

Unité 
Colis 
Palette 

Poids net (kg) 
0,028 
1,176 

197,568 

Poids brut (kg) 
0,029 
1,422 

258,872 

Dimension (Lxlxh) en mm 

1 

Pièces/Unité 

42 

Unités/Colis 

8 

Colis/Couche Couches/ 
Palette 

21 168 

Colis/Palette 

7056 

Unités/Palette 

381x298x83 

1200x800x1893 

Type Palette 

Palette EURO 
(800 X 1200) 

Unité Colis 
Coupelle papier Plateau carton 

Sac plastique 
Etiquette 
Caisse carton 

Emballage primaire conforme au règlement n°1935/2004CE 
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CONDITIONNEMENT 
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Technical Sheet 42 Mini Muffins 
28g Zucchini Tomato Stuffed with 
BOURSIN Garlic & Fine Herbs 28g 

Location 

TINCQUES 
Address 

ZA Ecopolis, Tincques 62127 France 
Packer Code 

62820 
Certifications 

IFS, BRC 

DESCRIPTION 

PRODUCTION SITE 

Description 

Client 
EAN Code 
Package EAN 

Customs Code 

Ingredients 

Status 

Product Code 
Legal Name 

Aerobic Mesophilic 
Flora 30°C 
Escherichia coli 
Bacillus cereus 
Listeria 
monocytogenes Count 

Aerobic/Lactic Flora 
Ratio 
Coagulase-positive 
Staphylococci 
Salmonella spp 

100,000 CFU/g* 

10 CFU/g* 
100 CFU/g* 

10 -* 

100 CFU/g* 

Created on: 

Modified on: 

beCPG Code: 
ERP Code: 
Version: 

Jul 30, 2021 
Sep 8, 2022 
PF1434 
V2B1Z0421 
1.0 
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Approved 

V2B1Z0421 
Mini muffins with zucchini and tomato filled with garlic 
and herb cheese, topped with pumpkin seeds, frozen 

GENERAL PRICE 
3760008851086 
03760008851086 
19059080 

wheat flour, canola oil, garlic and herb cheese filling 14.3% (garlic and herb cheese 12.6% (pasteurized milk, 
pasteurized cream, lactic cultures (milk), garlic and herbs 0.2%, salt, pepper), water), water, EGG**, egg white**, 
shredded emmental (pasteurized milk, salt, cultures), zucchini 3.9%, modified starch, dried tomatoes 2%, diced 
tomatoes 2%, sugar, toasted pumpkin seeds 1.6%, chives, flat parsley, whey powder, garlic 0.7%, leavening agents: 
E450(i), E500(ii), salt, emulsifier: E471, wheat gluten

**Eggs from cage-free hens 

Allergens 

GMOs 

May contain: TREE NUTS, SESAME SEEDS, SOY 

Product does not require GMO labeling under regulations (EC) 1829/2003 and 1830/2003. 

Product not subject to labeling requirements under directive 1169/2011 EC. Ionization 

Claims Low in sugar 

LABELING SUGGESTION 

MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS 

* Tolerance: 10m with application of a 3-class plan
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Technical Sheet 42 Mini Muffins 
28g Zucchini Tomato filled with 
BOURSIN Garlic & Herbs 28g 

Storage Conditions 
Usage Precautions 
Preparation Advice 
Post-use Conditions 

Best Before/Use By Date 

Values per 100g 
1595 
384 

29 

Unit 
kJ 

kcal 

g 

Tolerances 

< 10 g ± 1.5 g 10 
to 40 g ± 20 % > 

40 g ± 8 
< 4 g ± 0.8 g 
>= 4 g ± 20 % 

< 10 g ± 2 g 10 to 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 to 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 to 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 10 g ± 2 g 10 to 
40 g ± 20 % > 40 

g ± 8 g 
< 1.25 g ± 0.375 
>= 1.25 g ± 20 % 

USAGE CONDITIONS 

Proteins 

Salt 

including sugars 

Dietary fiber 

Energy 
Energy 

Fat content 

including saturated fat 

Carbohydrates 

4.1 

1.3 

9.1 

1.27 

7.4 

21 

g 

g 

g 

g 

g 

g 
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NUTRITIONAL INFORMATION 

Store at -18°C 
Do not refreeze once thawed 
Thawing: 5 hours between 0 and +4°C 
After preparation, keep the product for a maximum of 48 hours between 0 
and 4°C. 
540 Days 



Technical Sheet 42 Mini Muffins 
28g Zucchini Tomato Filled with 

BOURSIN Garlic & Fine Herbs 28g 

Unit 
Carton 

Pallet 

Net Weight (kg) 
0.028 
1.176 

197.568 

Gross Weight (kg) 

0.029 
1.422 

258.872 

Dimensions (LxWxH) in mm 

1 

Pieces/Unit 

42 

Units/Package 

8 

Packages/Layer Layers/Palette 

21 168 

Packages/Palette 

7056 

Units/Palette 

381x298x83 

1200x800x1893 

Pallet Type 

EURO Pallet 
(800 X 1200) 

Unit Carton 

Paper Cup Cardboard Tray 
Plastic Bag 
Label 
Cardboard Box 

Primary packaging complies with regulation n°1935/2004CE 

Created on: July 30, 2021 
Modified on: September 8, 2022 
beCPG Code: PF1434 ERP 
Code: V2B1Z0421 Version: 1.0 
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PACKAGING 



VKU CODE
Tampon 

VKU CODE
Tampon 



VKU CODE
Tampon 

VKU CODE
Tampon 



VKU CODE
Tampon 
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