
Les Sens des Pains 

FICHE TECHNIQUE 

Quiche saumon poireaux 250gr 

TR0502 

Contient: gluten, œuf, lait, poisson, mollusque, crustacés 

Peut contenir :  traces de fruits à coques 

Caractéristiques 
microbiologiques 

Valeurs 
cibles 

Méthode du laboratoire 
d'analyse 

Flore totale aérobie mésophile < 5 000 / g < 50 000 / g ISO 4833 + NF V 08-100 

Escherichia coli < 10 / g < 100 / g NF EN ISO 16649-2 

Salmonelles absence dans 25g absence dans 25g AES 10/4-05/04 

Staphylocoque doré < 100 / g < 1 000 / g NF V 08-057-1 

Bacillus cereus < 100 / g < 1 000 / g AES 10/10-07/10 

Levures / moisissures < 500 / g < 5 000 / g ISO 21527-1 

Appareil ( œufs entiers, jaunes d'œufs, lait entier, crème liquide 
(Crème (LAIT) fluide à 30% de matière grasse), sel, poivre, muscade ), 
fond de pâte  (Farine de BLE, farine de riz, BEURRE, eau, OEUFS, sel), 

maïzena (amidon de maïs),sel , poivre , saumon fumé, poireaux, 
gruyère rapé ( lait de vache, ferments lactiques, coagulant) Matières grasses : 10 g 

Energie : 703,13 kJ /  168,48 kcal 

Tolérances 

dont : acides gras saturés : 

5,12 g 

Sel :  1 g 

Protéines : 6,74 g 

Glucides : 12,51 g 

dont : sucres :  

1,67 g 

Ingrédients 

CARACTERISTIQUES ET COMPOSITION 

Valeurs nutritionnelles 
(pour 100gr de produit) 

Pour tout renseignements / Contact 

Adresse: Les Sens des Pains 

12 Rue Moslard - 92700 Colombes 

Mail: lessensdespains@gmail.com / contact@lessensdespains.com 

N° agrément sanitaire : 92.025.012 

CONTACT 



Les Sens des Pains 

Technical Data Sheet 

Salmon & Leek Quiche 250g 

TR0502 

Contains: gluten, egg, milk, fish, mollusks, shellfish 

May contain: traces of tree nuts 

Microbiological 
Characteristics 

Target 
Values 

Lab Analysis Method 

Total Aerobic Mesophilic Flora < 5,000 / g < 50,000 / g ISO 4833 + NF V 08-100 

Escherichia coli < 10 / g < 100 / g NF EN ISO 16649-2 

Salmonella not detected in 25g not detected in 25g AES 10/4-05/04 

Staphylococcus aureus < 100 / g < 1,000 / g NF V 08-057-1 

Bacillus cereus < 100 / g < 1,000 / g AES 10/10-07/10 

Yeasts / molds < 500 / g < 5,000 / g ISO 21527-1 

Mixture (whole eggs, egg yolks, whole milk, liquid cream (30% milk 
fat), salt, pepper, nutmeg), pastry base (wheat flour, rice flour, butter, 

water, eggs, salt), cornstarch, salt, pepper, smoked salmon, leeks, 
shredded Swiss cheese (cow’s milk, lactic cultures, coagulant) 

Fat content: 10 g 

Energy: 703.13 kJ / 168.48 kcal 

Allowable Variations 

of which: saturated fat: 

5.12 g 

Salt: 1 g 

Protein: 6.74 g 

Carbohydrates: 

12.51 g, including 

sugars: 1.67 g 

Ingredients 

Features and Composition 

Nutritional Information 
(per 100g serving) 

For questions or to get in touch 

Address: Les Sens des Pains 

12 Rue Moslard - 92700 Colombes 

Email: lessensdespains@gmail.com / contact@lessensdespains.com 

Health approval number: 92.025.012 

CONTACT 



Les Sens des Pains 

ةينفلا ةرشنلا

مارغ 250 ثاركلاو نوملسلاب شيك

TR0502 

:تانوكملا

تانوكملاو صئاصخلا

:(مارغ 100 لكل) ةيئاذغلا ميقلا

لصاوتلا

 ةلئاس ةميرك ،مسدلا لماك بيلح ،ضيبلا رافص ،لماك ضيب) طيلخ
 ةنيجعلا ةدعاق ،(بيطلا ةزوج ،لفلف ،حلم ،(بيلح نهد 30%)
 ،حلم ،ةرذ اشن ،(حلم ،ضيب ،ءام ،ةدبز ،زرألا قيقد ،حمقلا قيقد)
 ،رقب بيلح) ةروشبم ةيرسيوس ةنبج ،ثارك ،نخدم نوملس ،لفلف
.(ريثخت ةدام ،ةينبل رئامخ

راحم ،تايوخر ،كمس ،بيلح ،ضيب ،نيتولج :ىلع يوتحي
تارسكم راثآ :ىلع يوتحي دق

ةيرارح ةرعس 168.48 / لوجوليك 703.13 :ةقاطلا

:اهنم مارغ 10 :نوهدلا

مارغ 5.12 :ةعبشم ةينهد ضامحأ

مارغ 1.67 :تايركس اهنم مارغ 12.51 :تارديهوبركلا

مارغ 6.74 :تانيتوربلا

مارغ 1 :حلملا

:لصاوتلل / تامولعملا نم ديزملل

:ناونعلا
Les Sens des Pains
بمولوك Moslard - 92700 عراش 12

:ينورتكلإلا ديربلا
lessensdespains@gmail.com / contact@lessensdespains.com

92.025.012 :ةيحصلا ةقفاوملا مقر


